
Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales  
et 5% de frais de service. 
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Veuillez signaler toute allergie alimentaire à la direction. 
Should you be subject to food allergies, please contact the management.
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Salades / Salads

Poulet grillé / Grilled chicken	 Rs 650 
Salade de poulet grillé servie avec des tomates  
cerises, concombre, oignons et une vinaigrette à  
la moutarde au miel
Grilled chicken salad served with cherry tomatoes,  
cucumber, red onion and honey mustard dressing

Thon mi-cuit / Seared tuna	 Rs 650
Thon mi-cuit en croûte de sésame, servi avec  
du mesclun, concombre, carottes, edamame et  
une vinaigrette au gingembre et au soja
Seared sesame-crusted tuna served with  
mesclun, cucumber, carrots, edamame,  
and a ginger-soy dressing

Crevettes / Shrimp	 Rs 650 
Salade de crevettes servie avec des segments  
d’orange, d’avocat, oignon, amandes  
grillées et une vinaigrette aux agrumes
Shrimp salad served with orange segments,  
sliced avocado, onion, toasted almonds,  
and a citrus vinaigrette

Saumon fumé / Smoked salmon	 Rs 750
Salade de saumon fumé servie avec 
de l’oignon rouge, câpres, concombre et une  
vinaigrette au citron et à l’aneth
Smoked salmon salad served with red onion,  
capers, cucumber, and a lemon-dill dressing

Steak grillé / Grilled steak	 Rs 750 
Tranches de steak grillé servies sur un mélange  
de jeunes pousses avec oignons caramélisés,  
champignons rôtis, fromage bleu émietté et  
une vinaigrette balsamique
Sliced grilled steak served over mixed  
greens with caramelized onions, roasted  
mushrooms, crumbled blue cheese, and  
a balsamic vinaigrette

Quinoa à la Méditerranéenne /	  Rs 600 
Mediterranean quinoa  	
Salade de quinoa à la méditerranéenne avec  
tomates cerises, concombres, oignons, olives  
Kalamata, fromage feta, persil et vinaigrette  
au citron
Mediterranean quinoa salad with cherry  
tomatoes, cucumbers, onions, Kalamata olives,  
feta cheese, parsley, and lemon vinaigrette

Salade caprese /Caprese salad  	  Rs 650 
Tranches de tomates fraîches, fromage  
mozzarella, feuilles de basilic, filet de  
vinaigre balsamique et huile d’olive
Caprese salad with slices of fresh tomatoes,  
mozzarella cheese, basil leaves, drizzled with  
balsamic vinegar and olive oil

Vegetarian 

Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales  
et 5% de frais de service. 
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Veuillez signaler toute allergie alimentaire à la direction. 
Should you be subject to food allergies, please contact the management.



Vegetarian 

Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales  
et 5% de frais de service. 
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Veuillez signaler toute allergie alimentaire à la direction. 
Should you be subject to food allergies, please contact the management.

Plateau combo 
Combo platter

pour 2 personnes/2 persons

Tartar gourmet platter / 	 Rs 950 
Plateau gourmand de tartares	
Un mélange raffiné de tartare de saumon frais  
et de thon rouge, accompagné de câpres, jus  
de citron, mayonnaise japonaise et graines de 
sésame, servi avec des frites croustillantes et  
une salade verte
Fresh salmon tartare and red tuna tartare,  
paired with capers, lemon juice, Japanese  
mayonnaise, and sesame seeds, served with  
crispy fries and green salad

Burrata & plateau de charcuterie /	 Rs 950
Burrata & cold cuts platter
Un plateau gourmand composé de légumes  
grillés, d’olives marinées, de Burrata crémeuse 
et de jambon de cerf délicatement tranché
A gourmet platter of grilled vegetables,  
marinated olives, creamy Burrata cheese,  
and delicately sliced venison ham

Plats principaux / Main Courses

Fettuccine	 Rs 675
Poulet Alfredo
Chicken Alfredo

Bauletti with Porcini & Taleggio	 Rs 750
Bauletti aux cèpes et au fromage Taleggio,  
servi avec un coulis de tomate au basilic et  
une sauce crémeuse au parmesan
Bauletti with porcini mushrooms and Taleggio  
cheese, served with a tomato-basil coulis 
and creamy Parmesan sauce

Poulet fermier / Corn-fed chicken  	  Rs 900
Poulet fermier confit servi avec des légumes 
de printemps et sauce aux canneberges 
Corn-fed chicken confit with spring  
vegetables and cranberry sauce

Pêche du jour / Catch of the day 	  Rs 950
Pêche du jour servie avec des légumes rôtis,  
salsa chimichurri et sauce au beurre citronné 
Catch of the day served with roasted vegetables,  
chimichurri salsa, and lemon butter sauce

Ragoût d’agneau / Lamb stew  	 Rs 750
Ragoût d’agneau aux épinards et noix de cajou 
Lamb stew with spinach and cashew nuts

Curry sec de bœuf / Dry beef curry * 	 Rs 725
Curry sec de bœuf aux cacahuètes parfumé  
à la coriandre fraîche
Dry beef curry with peanuts and fresh coriander

Korma / Korma * 	 Rs 625
Korma de légumes et pois chiche 
Vegetable and chickpeas korma 

*Tous nos currys sont accompagnés de riz vapeur
et de faratas

*All our curries are served with steamed rice
and faratas



Burger fait maison   
Homemade burgers

Bœuf / Beef	  Rs 650
Burger de bœuf Wagyu avec fromage cheddar,  
jalapeños, laitue, oignons et sauce tomate maison
Wagyu beef burger with cheddar cheese,  
jalapeños, lettuce, onions and homemade
tomato sauce

Poulet / Chicken 	  Rs 620 
Burger de poulet croustillant au fromage  
cheddar, jalapeños, laitue, oignons et  
sauce tomate maison
Crispy chicken burger with cheddar cheese,  
jalapeños, lettuce, onions, and homemade  
tomato sauce

Végétarien / Vegetarian 	  Rs 600
Burger végétarien avec galette de pomme  
de terre et quinoa, garni de fromage cheddar,  
laitue et oignons 
Veggie burger with a potato and quinoa patty,  
topped with cheddar cheese, lettuce, and onions

Desserts

Profiteroles 	 Rs 350
Choux à la vanille
Vanilla choux pastry

Ananas rôti / Roasted pineapple	 Rs 350
Ananas rôti servi avec une sauce caramel  
au beurre salé
Roasted pineapple served with salted
butter caramel sauce

Express lunch
Rs 1,250 

Salades / Salads
Quatre variétés de salades au choix 
Four salad varieties to choose from

Plats mijotés / From the casserole
Sélection de six plats chauds au buffet : poisson,  
viandes, volaille, féculents, options végétariennes  
et un plat cuisiné en direct à la plancha
Selection of six hot dishes from the buffet: fish,  
meat, chicken, starch and vegetarian options,  
plus one dish cooked live on the plancha 

Live Pasta
Préparées en direct selon votre choix
Live cooking, prepared to your taste

Desserts
Trois desserts au choix
Selection of three desserts

Non-applicable aux buffets d’entreprise 
pendant les mois de novembre et décembre. 
Not applicable to corporate buffets during
November and December.

Végétarien / Vegetarian

Tous les prix sont en roupies mauriciennes et comprennent 15% de taxes gouvernementales  
et 5% de frais de service. 
All prices are in Mauritian Rupees and include 15% Government Tax and 5% Service Charge.

Veuillez signaler toute allergie alimentaire à la direction. 
Should you be subject to food allergies, please contact the management.
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